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S40 | Idealna maszyna
do idealnego espresso

Filizanka za filizanka... Za barem

w kawiarni kazda sekunda jest
drogocenna. Maszyna do espresso jest
tym sprzetem, ktéry nadaje rytm pracy.
Musi ona zatem by¢ ergonomiczna,
zaawansowana technicznie i niezawodna.
Musi przycigga¢ wzrok, pasowac do
wystroju lokalu: do $wiatet, mebli, koloréw,
detali. To ona sprawia, ze pracuje sie
sprawnie i gtadko: ma sie wiecej czasu na
myslenie, na realizowanie nowych
pomystéw. W takim towarzystwie barman
moze rozkwitac.

Projektujgc nowg S40 inzynierowie wzieli
sobie to wszystko do serca. Obserwowali
baristow przy pracy: ich ruchy, organizacje
miejsca przy ekspresie, kluczowe
przeszkadzajgce elementy — by
dopracowac do perfekcji aspekty
ergonomiczne nowej maszyny. Nastepnie
dobrali do nich eleganckie, wysokiej
jakoéci materiaty. Pod maska zostato
umieszczone zaawansowane technicznie
serce, ktére dziata we wspotpracy

z nowoczesng elektronika.

Duzy wyswietlacz LCD gwarantuje
doskonatg wspotprace miedzy baristg

a serwisem technicznym odpowiedzialnym
za utrzymanie sprzetu w nalezytej kondycji.
W kazdej chwili ma sie petng kontrole nad
kazdym procesem zachodzgcym

w maszynie: dostep do serca S40 jest
niestychanie fatwy i szybki.
Zaprogramowano tez cykle kontroli
serwisowej, co pozwala skrocic¢ do
minimum czas potrzebny na wszystkie
czynnosci technikéw i zachowac¢ maszyne
w stanie najwyzszej gotowosci.

Osobista karta daje dostep do
spersonalizowanych ustawien zwigzanych
z zarzgdzaniem sprzetem, co czyni S40
unikalng i bezpieczng w kazdym aspekcie.
Dla przyktadu: po 20 minutach
bezczynno$ci maszyna przechodzi w stan
uspienia, by oszczedzac energie
elektryczng. Ale to tylko poczatek podrozy.

Rozwigzania techniczne rozwijajg sie coraz
bardziej, a S40 jest gotowa pomiescic je
wszystkie.
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